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FOOD & FIRE . SMALL"

.GRUSS" VON DER FOOD & FIRE FEUERPLATTE

- /Q\ —
HAUPTGANGE VON DEN FRONTCOOKING-STATIONEN

BEEF-BURGER ,,FRANKFURT STYLE"
mit Rindfleisch Patty,
griiner Sauce Majo, karamellisierten Zwiebeln,
Gewiirzgurke & Kartoffelchip

oder
.TIROLER GROSTL"
vom Schwein mit BBQ- Kraut & Rostkartoffeln

oder
FORELLENFILET
auf einem Kartoffelplatzchen, Zitronen-Thymian-
Créme-fraiche-Espuma & geschmorter Chicorée

oder

TANDORRI HAHCHENSPIESS
auf Aprikosen-CousCous und Harrisa Joghurt

-
VEGETARISCH

KASESPATZLE
aus dem Parmesanrad mit Rostzwiebeln

oder

SPINAT & ROTE BEETE KNODEL
auf Pilzrahm mit kraftigem Bergkdse

oder

HAUSGEMACHER ROSTI
mit geschmorter Beete, Kiirbis & Meerrettichschaum

- /Q\ -
FRISCH FLAMBIERTER KAISERSCHMARRN

mit Mandelsplittern, wahlweise mit Rumrosinen,
Apfelmus und Vanilleeis

*Alle Preise zzgl. gesetzl. Mwst.

FOOD & FIRE ,MEDIUM"

,GRUSS" VON DER FOOD & FIRE FEUERPLATTE

- /Q\ -

Klassische feine Rhoner Kartoffelsuppe
mit Blutwurstcroutons & Meerrettichspahne
Gerdstetes Brot mit verschiedenen Aufstrichen

— /Q\_
HAUPTGANGE VON DEN FRONTCOOKING-STATIONEN

DAS BESTE VOM RIND
geschmort oder gebraten mit zweierlei Fleischcuts
z.B. Flank, Short Ribs, sous Vide Tafelspitz usw.

GEGRILLTER SCHWEINEBAUCH
Sous Vide gegart mit frischem Waldgewiirz

SALTIMBOGCA
von der Hahnchenbrust

IANDER
Zander auf SiiBkartoffelpiiree und Crunch

UNSERE BEILAGEN
Gnocchi, Grillgemiise der Saison
bunte Salatbowls mit angemachten Salaten
sowie Blattsalate mit zweierlei Dressing zur Auswahl

- /Q\ —

IWEIERLEI DESSERTAUSWAHL
In Absprache mit der Meniizauberei z.B.:

SCHOKOLADEN-LEBKUGHENMOUSSE
mit weihnachtlichen Punschkirschen

IWETSCHGEN-GRUMBLE
Pflaume, Apfel, Haselnuss

BEI JEDER BUCHUNG wird eine einmalige Reinigungs- und
Energiekostenpauschale in Hohe von 350,00 €* berechnet.

FOOD & FIRE,,LARGE"

,GRUSS" VON DER FOOD & FIRE FEUERPLATTE
-

Hummus, Guacamole, Auberginencreme mit frischem Baguette

Anti-Pasti Auswahl aus mediterranem
und heimischem Gemiise der Saison

Biiffelmozzarella mit mariniertem Kiirbis
Tomatenpesto und gerosteten Kiirbiskernen

-

HAUPTGANGE VON DEN FRONTGOOKING-STATIONEN

DAS BESTE VOM RIND
geschmort oder gebraten mit zweierlei Fleischcuts
z.B. Roastbeef, Hiifte, Short Ribs, Hanging Tender, Entrecote usw.

SAFTIGES SPANFERKELKARREE
mit Lebkuchen-Rosmarin-Sauce

MAISHAHNCHENBRUST
mit Honig, Rosmarin und Thymian verfeinert

FISCH & MEER
LACHS im Kaffee Rub

oder

WINTERSKREI ,MOJITO STYLE” auf Zedernholz gegart

UNSERE BEILAGEN
winterliches Schmorgemiise, Rosmarinkartoffeln,
Triiffel-Risotto & Kartoffelplatzchen
bunte Salatbowls mit angemachten Salaten
sowie Blattsalate mit zweierlei Dressing zur Auswahl

VEGETARISCH
FRISCHE GARGANELLI
aus dem Parmesanrad mit Pesto, sii8-saurem Kiirbis & Kiirbiskernen

— (Q\_

DREIERLEI DESSERTAUSWAHL
In Absprache mit der Meniizauberei z.B.:

PANNA COTTA von der Tonkabohne mit luftigem Cassis Biskuit
SCHOKOLADENSOUFFLE mit einem Erdnusskern & Gliihweinsorbet
Klassiker" GCREME BROLEE

HOFHEIMER WINTERDORF
UNSER KULINARISCHES ANGEBOT

(Q\
FOODSFIRE

CATERING




OUTDOOR VARIANTE

IM HOFHEIMER WINTERDORF

HOTTE 1/10,50€" PRO PERSON

HUOTTE 3 | 12,00€" PRO PERSON

Wir 6ffnen die gebuchten Hiitten in einem ausreichend bemessenen
Zeitfenster von bis zu 4 Stunden. Falls die Veranstaltung aufgrund

der Witterungsverhaltnisse im AuBenbereich des Winterdorfes
nicht durchfiihrbar sein sollte, so ist in Abstimmung mit Ihnen
eine Verlegung in unser Restaurant Kitchen No1 maglich.

Die Food-Stationen aus den Hiitten werden dann als Frontcooking
im Innenbereich umgesetzt.

HUTTE 5 | 8,50€" PRO PERSON

DER KLASSIKER

) Rinds- oder klassische Bratwurst im Brétchen

) Currywurst (Wurst nach Wunsch) mit hausgemachter Currysauce

und zweierlei Curry zur Wahl

BRATWURST ,,SPECIAL"
) mit Preiselbeere-Senf & BBQ Kraut

POMMES FRITES klassisch oder mit zweierlei Toppings zur Auswahl
) Kdsesauce mit Jalapenos & Zwiebelschlotten
) oder Chili sin Carne (vegan)

HUTTE 2 | 18,00€° PRO PERSON

FLAMMLACHS
) mit Meerrettich auf Graubrot & Petersilie

HAUSGEMACHTER KARTOFFELROSTI

) von der Feuerplatte mit verschiedenen
Beilagen zur Wahl: Apfelmus, Krauterquark, Flammlachs,
gebratene Pilze

HUTTE & | 14,50€" PRO PERSON

Bitte wihlen Sie
2 Varianten aus

FLAMMKUGHEN
) ,Elsasser-Art" mit Schmand, Zwiebel & Speck

) ,Rhoner-Style" mit Blutwurst & Handkase
mit Schmand, Lachswiirfel & Meerrettichspahnen

) vegetarisch mit Gorgonzola, Birne & schwarzen Wallniissen

) vegetarisch mit Tomatensauce, Zucchini,
Blattspinat & Sonnenblumenkernen

) vegetarisch mit Ziegenkase, Gliihweinbirnen & Walniissen

HUTTE 6 | 8,00€" PRO PERSON

_Bitte wahlen gje 2
die Vegetarische Varj

BEEF-BURGER
) mit Cheddar, Tomate, Zwiebel & Gewiirzgurke
) Feldsalatmajo, Rotkohl-Apfelsalat, Camembert & Rostzwiebeln
) ,Himmel & Erde" mit Blutwurst, Rosti & Apfel

BEEF-BURGER BBQ
» mit BBQ Sauce, roschem Bacon, Kase & Rostzwiebeln

KACHELFLEISCH-BURGER
) Lebkuchen-Pastinakencreme, BBQ-Sauce, Romanasalat,
Speckcrumble Wiirfel

PULLED TURKEY BURGER
) BBQ Sauce & Coleslaw

VEGGI BURGER BBQ
) mit einem Gemiisebratling & Triiffelmajo (StandardmaBig dabei)

Zu den Burgern bieten wir Pommes frites an | 3,00 € PRO PERSON

*Alle Preise zzgl. gesetzl. Mwst.

FIelsph—Vananten aus,
ante ist immer inkludiert

WEIHNAGHTLICHER KRUSTENBRATEN VOM SPANFERKEL
) aus dem SpieBbratenofen, Spekulatiussauce,
Speckkartoffelpiiree & Schmorzwiebelkraut

SPINAT & ROTE BEETE KNODEL
y auf feinem Pilzrahm & kraftigem Bergkase

- . B”,[-e wéhlen Sje
getarische Variante ays

KASESPATZLE
) aus dem Parmesanleib mit Rostzwiebeln

FRISCH FLAMBIERTER KAISERSCHMARRN
mit Mandelsplittern, wahlweise mit Rumrosinen,
Apfelmus und Vanilleeis

oder

HAUSGEMACHTE WAFFELN
mit verschiedenen Toppings
Punschkirschen, Eierlikor, Zimt & Zucker

oder

DREIERLEI GLASVARIATION DESSERT

in personlicher Absprache mit der Meniizauberei z.B.:
) Créme brilée

» Schmandcreme mit Punschkirschen & Eierlikor

) Lebkuchen-Schokoladenmousse

GETRANKEAUSWAHL*

GETRANKEPAUSCHALEN

HEISS & DRAUSSEN

Winzergliihwein aus der Region (weil}/rot)
HeiRer Apfelwein

QUTOOORAUT HeiBer Orangensaft

HeiBer Traubensaft

GETRANKEPAUSCHALE .SMALL"

Unser Basispauschale fiir Softgetranke beinhaltet
Wasser (laut/leise), Fritz-Kola, Fruchtlimonaden ,now",
Apfelsaftschorle, Johannisheerschorle

GETRANKEPAUSCHALE MEDIUM"

Neben allen Getranken der Basispauschale reichen
wir lhnen Bier und unsere Tischweine aus dem
Rheingau vom Weingut Thorsten Dienst aus Hochheim

GETRANKEPAUSCHALE ,LARGE"

Die Auswahl der Getrankepauschale medium,
vervollstandigt eine Cocktailauswahl sowie
eine Auswahl an Kaffeespezialitaten

OPTIONALE LEISTUNGEN*

HEIZPILZ inkl. T Gasflasche 120,00 €
Gas ist ausreichend fiir Brenndauer
von max. 4 Stunden

weitere Gasflasche 35,00 €
FEUERTONNE inkl. Holz 80,00 €
FEUERKORB inkl. Holz 50,00 €

es sind 6 Feuerkorbe
sowie ein Lagerfeuerstelle inkludiert

GETRANKEKARTE*

ALKOHOLFREIES
Rhon Sprudel Mineralwasser (laut/Ieise) 0,751 5,00 €
0,251 2,00 €
Rhaon Sprudel Apple Plus 0,251 2,20 €
Rhon Sprudel Johannisbeerschorle 0,251 2,20 €
Auswahl an Neumarkter Now Limonaden 0,331 2,40 €
Fritz Kola 0,331 2,40 €
BIER DER NEUMARKTER LAMMSBRAU
Bio Zisch (Edelhell) 0,331 2,60 €
Bio Radler 0,331 2,60 €
BIER VON DER DARMSTADTER PRIVATBRAUEREI
Braustiib'l Pilsner 0,331 2,60 €
Braustiib'l Naturtriibes helles 0,331 2,60 €
Braustiib'l Pilsner alkoholfrei 0,331 2,60 €
Braustiib'l Radler 0,331 2,60 €
Braustiib'l Weissbier 0,51 3,50 €
Braustiib'l Weissbier alkoholfrei 0,51 3,50 €
HEISSGETRANKE
Kaffee crema 1,90 €
Espresso / Espresso doppelt 1,70 € 2,80 €
Cappuccino 2,20 €
Latte Macchiato 2,40 €
Tee (verschiedene Sorten) 2,00 €
Winzergliihwein (rot/ weiB) 0,251 3,40 ¢
Orangensaft heil 0,251 2,70 €
Apfelwein heill 0,25l 2,70 €
WEINAUSWAHL VOM WEINGUT DOROTHEENHOF THORSTEN DIENST
2019er Riesling Sekt Brut 0,751 16,50 €
2020er Riesling Classic, feinherb 0,751 16,50 €
2020er Weissburgunder, trocken 0,751 16,50 €
2020er Spatburgunder Rose, feinherb 0,751 16,50 €
2016er Martinez Rotwein Cuvée, trocken 0,751 18,00 €
2015er Spatburgunder Rotwein 0,751 22,00 €
Auslese, trocken
Weinschorle 3,50 €
COCKTAILS & LONGDRINKS
Cuba Libre 5,00 €
Mojito 6,50 €
Caipirinha 6,50 €
Virgin Caipirinha 4,50 €
Gin Tonic 5,00 €
Moskow mule 6,50 €
Lillet Wild Berry 5,00 €



